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                                  Оптовики
	Наименование продукции


	Отпускная   цена за 1 кг(весовая)
с НДС
	Цена фас. продукции  на подложке за 1 кг

с НДС
	Срок годности

	Мясо

	Тушки цыплят- бройлеров 1 сорта  
	83-00
	86-00
	охлажд. от 0 до +2*С 5 суток

- 12*С   4 мес. не упак.

8 мес. упак. в пленку
-18*C 8 мес не упак.

12мес. Упак в пленку
- 25*С   11 мес. не упак.

14 мес. упак. в пленку

	Тушки цыплят- бройлеров 1 сорта  в пакете
	84-00
	
	

	Тушки цыплят- бройлеров 1 сорта  “ХАЛЯЛЬ”
	92-00
	
	

	Тушки кур 1 сорта
	72-00
	75-00
	

	Полуфабрикаты

	Четвертинка 
	91-00
	94-00
	охлажд. от 0 до +2*С  5 сут
не выше -12*С              8 мес

	Набор для супа
	74-00
	77-00
	

	Грудка
	101-00
	104-00
	охлажд. от 0 до +2*С  5 сут
не выше -12*С              8 мес

	Крылышки
	78-00
	81-00
	

	Тушка цыплёнка бройлера, Цыплята-табака для жарения
	76-00
	79-00
	

	Бедро
	82-00
	85-00
	

	Голень
	107-00
	110-00
	

	Филе 
	159-00
	162-00
	

	Филе бедра
	137-00
	140-00
	

	Фарш «Из птицы»  фас.
	
	67-00
	охлажд. от 0 до +6*С 48 часов

-18*С                        180 суток

	Фарш «Из птицы»  (в оболочке)
	
	66-00
	

	Фарш «Из птицы»  (монолит)
	63-00
	
	

	Шашлык “Особый” в маринаде
	
	106-70
	охлажд. от 0 до +4*С 48 часов

замор. не выше -8*С   1 месяц

	Субпродукты

	Печень
	89-00
	91-00
	охлажд. от 1 до +4*С 48 часов

не выше -12*С            2 месяца

	Сердце
	103-00
	106-00
	

	Печень и сердце
	81-00
	84-00
	

	Мышечный желудок 
	60-00
	63-00
	

	Мышечный желудок без кутикулы
	75-00
	78-00
	

	Шеи
	40-00
	43-00
	

	Головы
	28-00
	31-00
	

	Ноги
	25-00
	28-00
	

	Полуфабрик. Кур.

	Набор для бульона
	40-00
	43-00
	охлажд. от 0 до +4*С   48 часов

не выше -12*С              3 месяца

	Колбасы полукопченые из мяса птицы

	 Ак Барс  
	131-00
	
	не выше 6*С не более 15 суток

	 Фламенко
	142-00
	
	

	Сервелат Мускатный
	171-00
	
	от 0*С до 4*С не более 20 суток

	Праздничная
	116-00
	
	не выше 6*С не более 15 суток



	Осиновская
	102-00
	
	

	Татарстан 
	120-00
	
	

	Российская
	НОВИНКА
	113-00
	
	от 0*С до 6*С   не более 15 суток

	Премьера
	
	107-00
	
	

	Ветчинно-рубленая куриная
	
	145-00
	
	

	Колбаски жареные “Куриные с печенью”
	
	96-00
	
	

	Колбаски «Курин-Шарен» полукопченые жареные
	
	188-00
	
	Не выше 6*С не более 10 суток
В вак.уп не более 20сут

	Колбаски «Курин-Шарен» полукопченые жареные в вакуумной упаковке
	
	192-00
	
	

	“Салями куриная”
	
	154-00
	
	от 0*С до 6*С   не более 15 суток

	“Краинская”
	
	168-00
	
	

	Вареные из мяса птицы

	Ветчинная колбаса “Лионская”
	158-00
	
	от 2*С до 6*С не более 72 часов

	Ветчинная колбаса “Лионская” порционная нарезка в вакуумной упаковке
	162-00
	
	от 2*С до 6*С не более 10 суток

	Ветчина «Из птицы люкс»
	НОВИНКА
	142-00
	
	от 2*С до 6*С   не более 30 суток



	Ветчина «Из птицы премиум»
	
	150-00
	
	

	“Казанская” 
	78-00
	
	от 2*С до 6*С   не более 30 суток

от 2*С до 6*С   не более 30 суток



	“Нежная”
	73-00
	
	

	“Дружба”
	73-00
	
	

	“Фермерская”
	95-00
	
	

	Курочка
	НОВИНКА

	78-00
	
	

	Аппетитная
	
	103-00
	
	

	Ветчинно-рубленная
	
	101-00
	
	

	“Эльдорадо”
	86-00
	
	от 0*С до 6*С не более 30 суток

	 Балычковая
	96-00
	
	от 2*С до 6*С   не более 30 суток

	“Тимерхан”
	84-00
	
	

	Мясной хлеб “Праздничный”
	94-00
	
	от 2*С до 6*С   не более 48 часов

	Сардельки Ветчинные
	110-00
	
	от 2*С до 6*С   не более 15 суток


	Паштет куриный французский
	НОВИНКА

	78-00
	
	

	Сардельки Молочные
	
	72-00
	
	

	Сосиски Для завтрака
	
	89-00
	
	

	Сосиски Мускатные
	
	68-00
	
	

	Сардельки ”Ветчинные” в вакуумной упаковке 
	
	114-00
	
	

	Сардельки “Молочные” в вакуумной упаковке
	
	76-00
	
	

	Сосиски “Для завтрака” в вакуумной упаковке
	
	93-00
	
	

	Сосиски “Мускатные” в вакуумной упаковке
	
	72-00
	
	

	Сосиски "Петушок с кетчупом" в вакуумной упаковке
	
	100-00
	
	

	Сосиски "Петушок с сыром" в вакуумной упаковке
	
	106-00
	
	

	Сосиски "Петушок с горчицей" в вакуумной упаковке
	
	94-00
	
	

	Сосиски "Петушок с кетчупом" 
	
	96-00
	
	от 2*С до 6*С   не более 8 суток


	Сосиски "Петушок с сыром" 
	
	102-00
	
	

	Сосиски "Петушок с горчицей" 
	
	90-00
	
	

	Сардельки “Казанские”
	82-00
	
	от 2*С до 6*С не более 48 часов

-10*С               не более 1 месяца

	Сосиски  “Особые”
	73-00
	
	

	Сосиски Классические
	83-00
	
	от 2*С до 6*С   не более 15 суток

	Продукты из мяса птицы копчено-вареные

	Тушки цыплят бройлеров копчено-варёные
	115-00
	118-00
	не выше 6*С не более 7 суток

от 2*С до 6*С   не более 15 суток в вак.уп.

	Окорочок копчёно-варёный
	114-00
	117-00
	

	Бедро цыпленка бройлера копчено-вареное
	105-00
	108-00
	

	Бедро цыпленка бройлера копчено-вареное в вак.уп
	109-00
	
	

	Голень цыпленка бройлера копчено-вареное
	128-00
	131-00
	

	Голень  цыпленка бройлера копчено-вареное в вак.уп
	132-00
	
	

	Полутушка цыпленка бройлера копчено-вареное
	120-00
	123-00
	

	Полутушка  цыпленка бройлера копчено-вареное в вак.уп
	124-00
	
	

	Грудка копчёно-варёная
	134-00
	137-00
	

	Крыло копчёно-варёное
	140-00
	143-00
	

	Рулет из мяса цыплят-бройлеров копчёно-варёный
	187-00
	
	

	Цыплята пикантные с начинкой
	173-00
	
	

	Филе цыплят-бройлеров с начинкой
	160-00
	
	

	Тушка цыпленка-бройлера копчено-варёная в вак.уп. 
	НОВИНКА

	119-00
	
	от 2*С до 6*С   не более 15 суток

	Окорочок цыпленка-бройлера копчёно-варёный в вак.уп.
	
	118-00
	
	

	Грудка цыпленка-бройлера копчёно-варёная в вак.уп
	
	138-00
	
	

	Крыло цыпленка-бройлера копчёно-варёное в вак.уп.
	
	144-00
	
	

	Рулет из мяса цыпленка-бройлера копчёно-варёный в вакуумной упаковке
	
	191-00
	
	

	Рулет из мяса цыпленка-бройлера копчено-варёный (порционная нарезка в вакуумной упаковке)
	
	191-00
	
	

	«Фонарик» из мяса цыпленка-бройлера в вак.уп.
	
	165-00
	
	

	Продукты из мяса птицы запеченные

	Рулет куриный запеченный
	213-00
	
	не выше 6*С не более 2-х суток


	Цыплята табака  запеченные
	124-00
	
	

	Рулет из мяса цыпленка-бройлера запеченный  в вак.уп.
	НОВИНКА
	217-00
	
	от 2*С до 6*С   не более 15 суток

	Рулет из мяса цыпленка-бройлера запечённый (порционная нарезка в вакуумной упаковке)
	
	217-00
	
	

	Продукты мясные в желе

	Копчености в желе
	НОВИНКА

	171-00
	
	от 2*С до 6*С   не более 5 суток

	Заливное из птицы
	
	171-00
	
	

	Зельц «Цыпа» из мяса птицы
	
	171-00
	
	от 2*С до 6*С   не более 15 суток

	Продукты из мяса птицы сырокопчёные

	«Карпаччо» из мяса цыпленка-бройлера в вак. уп.
	НОВИНКА
	232-00
	
	от 2*С до 6*С   не более 15 суток

	колбаса сырокопчёная “Рождественская”
	
	329-00
	
	От 12*С до 15*С не более 30 суток

	колбаса сырокопчёная “Мортадела”
	
	380-00
	
	

	колбасf сырокопчёные “Цыпочка”
	
	312-00
	
	

	Сырокопченые колбаски «Киевские»
	
	330-00
	
	

	Продукция глубокой переработки

	Крокеты   куриные (65 гр.)
	т/ф.
	
	83-60
	от 0 до +4*С      24 часа

не выше -12*С   60 суток

	
	
	70-00
	
	

	Фрикадельки   куриные (22 гр.)
	т/ф.
	
	83-60
	

	
	
	64-00
	
	

	Новинки продукции глубокой переработки

	Пельмени «Домашние» 
	НОВИНКА

	58-00
	27-10 (0,450гр)
	Не выше – 100С не более 3 мес.

Не выше – 180С не более 6 мес.

	Пельмени «Царские» 
	
	97-00
	45-00 (0,450гр)
	

	Пельмени «Уральские»
	
	104-00
	107-00
	

	колбаски для гриля “Чикен”
	
	126-00
	
	от 2*С до 4*С   не более 72 часов от – 100С не более 30 суток

	колбаски для гриля “Баварские”
	
	158-00
	
	

	Котлеты “Сочные”
	т/ф.
	
	79-00
	От 0*С до 4*С не более 24часов

Не выше -12*С не более 2мес.

	
	
	75-00
	
	

	Котлеты “Домашние”
	т/ф.
	
	83-00
	

	
	
	79-00
	
	

	Котлеты «Татарские»
	т/ф
	
	79-00
	От 0 до 2*С не более 2-х суток

Не выше -8*С не более 30 суток

Не выше -18*С не более 180 суток

	
	
	75-00
	
	

	Шницель “по-киевски”
	т/ф.
	
	120-00
	От 0*С до 4*С не более 24часов

Не выше -12*С не более 2мес.

	
	
	116-00
	
	

	Крокеты “Любимый”
	т/ф.
	
	76-00
	

	
	
	72-00
	
	

	Фрикадельки “Молодежные”
	т/ф.
	
	84-00
	

	
	
	80-00
	
	

	Зразы «Княжеские» с грибами и сыром
	т/ф
	
	137-00
	Не выше -10*С не более 10 суток
Не выше -18*С не более 30 суток

	
	
	133-00
	
	

	Зразы «Княжеские» с картофелем и луком
	т/ф
	
	105-00
	

	
	
	101-00
	
	

	Филе грудки в панировке
	168-00
	171-00
	От 0 до 2*С не более 3-х суток

Не выше -8*С не более 30 суток

Не выше -18*С не более 180 суток

	Филе бедра  в панировке
	168-00
	171-00
	


Зам. директора  по коммерции                                                              Д. С. Чепурский

